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Gentile Ospite 
Benvenuto all’Hotel Indigo Rome - St. George. 

 

Nell’augurarLe un piacevole soggiorno, Le proponiamo il nostro 
menu room service disponibile dalle 12:30 alle 14:30 e dalle 19:00 
alle 22:30. 

 
I piatti contraddistinti con il simbolo | H24 sono invece disponibili 
per tutta la giornata e tutta la notte. 

Per ordinazioni, La preghiamo di contattare l’interno 845 oppure 846. 

Le auguriamo un piacevole soggiorno. 



ANTI PASTI  

Insalata “I Sofà” con formaggio feta, pomodoro datterino, 
olive di Gaeta, avocado e mango (v) [3] 20 

Classico all’Italiana con prosciutto crudo di Parma DOP 
e mozzarella di bufala campana DOP [3] | H24 20 

Insalata Caprese con mozzarella di bufala, 
pomodoro grappolo e basilico, condita con sale 
e olio extravergine di oliva biologico [3] | H24 18 

Insalata Caesar con dadini di pollo rosolato, insalata iceberg, 
crostini di pane saporito, scaglie di Parmigiano Reggiano DOP 
e la sua salsa [1-3-4-9] 19 

P R I M I 

Spaghetti di grano duro trafilati al bronzo 
con pomodorino fresco e basilico (vv) [4] 19 

Rigatoni all’Amatriciana con guanciale croccante 
e Pecorino Romano DOP [3-4-10] 20 

Mezze maniche cacio e pepe con scampi(*) e lime [3-4-6] 20 

Tagliolino vegetariano con crema di barbabietola, julienne 
di cavolo cappuccio, zucchine e carote (v) [3-4-9] 21 

Vellutata dello Chef (vv) 19 

S E C O N D I 

Roll di salmone al fumo dal cuore di zucchine, 
panure di pomodoro e mix di erbe accompagnato 
da salsa allo yogurt [1-3-4] 30 

Filetto di manzo con demi-glace di rosmarino 
e brunoise di verdure estive [10] 31 

Tagliata di manzo su letto di rucola 
e scaglie di Parmigiano Reggiano Dop [3] 29 

D E S S E R T 

Tiramisù al caffè con biscotti Osvego Gentilini [3-4-9] | H24 15 

Cheesecake ai frutti rossi e cocco [3-4] 15 

Tagliata di frutta esotica e frutta di stagione | H24 15 

Gelati e sorbetti della casa [3-4-5-9] 14 



T E N T A Z I O N I  

I Sofa Cheese Burger con pane al sesamo, 
hamburger di manzo 160gr, lattuga, pomodoro, cipolla, 
cetriolo, bacon e formaggio Cheddar [3-4-12] 

 
 

20 

Vsandwich con Pane al sesamo, patè di olive, verdure grigliate 
(zucchine e melanzane), lattuga, pomodori 
e maionese di pomodori (vv) [4-12] 

 
 

20 

Regina Margherita con pomodoro, mozzarella di bufala 
e basilico (v) * [3-4] 

 
17 

Sandwich con insalata di pollo, uovo sodo, 
maionese e patatine chips [4-9-10-11-13] | H24 

 
17 

Sandwich con tonno, lattuga, pomodoro 
e patatine chips [1-4-10-11-13] | H24 

 
17 

Focaccia Caprese con mozzarella, 
pomodoro e olive (v) * [3-4] | H24 

 
16 

Toast prosciutto e formaggio con patatine chips [3-4] | H24 13 

M E N Ù B A M B I N I 

 

Mezze maniche Superman con ragù di carne [4] 12 

Penne Batman con passata di pomodoro 
e parmigiano (v) [3-4] 

 
12 

Cordon Blue Topolino con patatine fritte [3-4] 14 

Hamburger Dragon Ball con patatine fritte [4] 14 

Girella alla Nutella [3-4-9-11] 12 

Gelato della casa [3-4-5-9] 12 



C A F F E T T E R I A | H24  

Espresso 5 

Caffè Americano 5 

Decaffeinato 5 

Caffè Ginseng 5 

Caffè d’orzo 5 

Cappuccino 5 

Latte 5 

Cioccolata 6 

Camomilla 5 

Tè e infusi 6 

B E V A N D E E S U C C H I | H24 

 

Succhi di frutta 7 

Bibite 7 

Tè freddo (pesca e limone) 5 

A C Q U A M I N E R A L E | H24 

 

Acqua Minerale Naturale, Frizzante 75 cl 6 

Acqua Minerale Naturale, Frizzante 50 cl 5 

B I R R E | H24 

 

Birra nazionale: Nastro Azzurro 33 cl 12 

Birra estera: Becks o Heineken 33 cl 12 

 
C O C K T A I L 

 

Cocktail alcolico 18 

Cocktail analcolico 15 



V I N I R O S S I | H24 
 

Merlot (Merlot) 
Casale del Giglio Lazio 75 cl 

  
30 

Shiraz (Syrah) 
Casale del Giglio Lazio 37,5 cl 

  
21 

Shiraz (Syrah) 
Casale del Giglio Lazio 75 cl 

  
35 

V I N I B I A N C H I | H24 

  

Satrico (Chardonnay, Sauvignon, Trebbiano) 
Casale del Giglio Lazio 75 cl 

  
30 

Satrico (Chardonnay, Sauvignon, Trebbiano) 
Casale del Giglio Lazio 37,5 cl 

  
21 

Chardonnay (Chardonnay) 
Casale del Giglio Lazio 75 cl 

  
35 

SPUMANTI & CHAMPAGNE | 
 
H24  

 

Franciacorta Brut Barone Pizzini 
 

75 

Franciacorta Brut Rosè Barone Pizzini 
 

85 

Champagne Brut Veuve Cliquot 
 

150 

Champagne “Cristal” Louis Roederer 
 

300 
 

 
 

 
 

 

 

 

Piatto vegetariano (v). Piatto vegano (vv). 

* Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati all’origine o congelati in loco. 

I piatti somministrati possono contenere uno o più allergeni appartenenti alle 14 

tipologie di allergeni indicate nell’ all. II del Reg. UE 1169/2011, quali: 

1 Pesce e prodotti a base di pesce 
2 Molluschi e prodotti a base di molluschi 

3 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 

4 Cereali contenenti glutine e prodotti derivati 
5 Frutta a guscio 

6 Crostacei e prodotti a base di crostacei 

7 Arachidi e prodotti a base di arachidi 

8 Lupino e prodotti a base di lupino 
9 Uova e prodotti a base di uova 

10 Anidrite solforica e solfiti 

11 Soia e prodotti a base di soia 

12 Sesamo e prodotti a base di semi di sesamo 

13 Senape e prodotti a base di senape 
14 Sedano e prodotti a base di sedano 


